NOUS SOMMES

CE OUE NOUS FASONS




+  CE QUE NOUS SOMMES s
= Des coopérateurs engagés DURARLE . |

. . QIS
= Des vignerons exigeants
= Des entrepreneurs sociaux

¢ GEQUE NOUS FAISONS

= Des vins sains comme nos terres
= Francs comme nos vignerons
m Des cuveées ambitieuses et conviviales

{ Gomment sont nos ving ?

Ve T — Ils ot un petit godt d éthigue. 1)

Je crois que ¢'est
08 qui nous defnit e mieuy. 1)




' POINT CULMINANT - 0 .......
. D'UN ARCHIPEL
DE TERROIRS " '

Montpeyroux, garrigues discretes AOP MONTPEYROUX

2 | des contreforts du Larzac ALt 140 3280 m

ot == En quittant Montpellier longez les contre- Le caeur du vignoble et I'ambition
forts du Larzac d’est en ouest jusqu’a entrer d’un terroir classé “cru communal”
au ceoeur de la Vallée de I'Hérault. Débute
alors la douce ascension des vignobles :
etagés de Montpeyroux, village-chateau . - : T :
niché dans une garrigue sauvage et pré- . W - - o - gl g P e,
servée. : T S : v — = :

.-'u.f 'h..

AOP LANGUEDOC

I6P SAINT-GUILHEM- : i , L ;
S i - AOP TERRASSES
DU LARZAC
Alt. 90 a 140 m

T T Premiére marche de notre vignoble Alt. 120 a 140 m
> - T - '_'.:" T o + AOP Languedoc, I'appellation mére du Languedoc, Une jeune appellation
/| E ’f ]Il | - . | la plus vaste et la plus diversifiée. a forte identité.
- . : : Sur nos terres, les parcelles sont choisies,
2 o i voisines de nos terrasses et vignes en coteaux.
f T § * |IGP Saint-Guilhem-le-Désert
3 Une aire sauvage, de liberté,
encore confidentielle.
o o o o o o > o O o o
o PRESENTATION L'ICONE MONTPEYROUX LARZAC TERRE LANGUEDOC ST-GUILHEM-LE- LES COOPAINS LES AFFRANCHIS MOELLEUX LES BIBS RECONNAISSANCE °
LES VENTS D’ICI D’ENGAGEMENT D’ALTITUDE DESERT, GRAND ET ALCOOL ETHIQUE

SITE DE FRANCE
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L'EMOTION DU TERROIR

En quéte de rare et d’exceptionnel, Il us construisons chaque arne

: H cette boutellle. elon les ernets
f’aut avant tout se laisser porter et savoir climatiques, cerlains cépages
écouter. viennent mieux que d’autres sur

Entre humilité et remise en cause
nous construisons chaque année

) , . . et nos parcelles prédestinées. Toute

Un jour, c’est le terroir qui se révéle a vous. notre équipe se mobilise pour

" . . . vous transmettre millésime aprés

Vient ensuite le temps de I'observation, millésime, une grande émotion &
des soins, des gestes précis et de la travers ce vin.

patience pour que naisse une émotion
a I'état brut.

40% carignan
40% grenache, 20% syrah

g o Vinification
traditionnelle avec
macération longue.

r Elevage : en cuve et

W . en fat 400L pour 1/3.

Profil : robe rouge foncé.
Un nez marqué par les notes
épicées, vanillées, fumées.
Bouche ample et équilibrée.

Servir sur : plats mijotés,
viandes, fromages.
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PRESENTATION MONTPEYROUX LARZAC TERRE LANGUEDOC ST-GUILHEM-LE- LES COOPAINS LES AFFRANCHIS

LES VENTS D’ICI D’ENGAGEMENT D’ALTITUDE DESERT, GRAND
SITE DE FRANCE

LIBRE AU VENT

AOP LANGUEDOC
MONTPEYROUX
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MOELLEUX LES BIBS RECONNAISSANCE
ET ALCOOL ETHIQUE




Montpeyroux tire son nom de€

reux, mont particulierement venté. Derniere
! halte avant la montagne, la garrigue y est
dense et odorante. Déja distingué erg1958
comnTe-un terroir qualitatif a part entiere,
clest 'accession au « cru communal » qui
est maintenant en jeu.
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MONTPEYROUX LES VENTS D'ICH

GRAND TARRAL

AOP LANGUEDOC
MONTPEYROUX

50% syrah, 30% mourvedre,
10% grenache, 10% Carignan
Vinification

« traditionnelle avec
macération longue.
Elevage : barrique 225I.
Profil : robe rouge profond,
nez épicé et fruité; boisé vanillé.
Concentré, gras et équilibré

Servir sur : viandes rouges,
fromages,JI gibiers

Service : 16°C

TARRAL

AOP LANGUEDOC
MONTPEYROUX

X
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40% carignan,
40% grenache, 20% syrah

Parcelles de vieux carignans
sur les calcaires tendres,
grenaches et syrahs des
sols argilos-calcaires.
Vinification traditionnelle
avec macération longue.

Elevage : en cuve et en f(it
400L pour 1/3.

Profil : nez épicé, camphre,
romarin et petits fruits rouges.
Puissance et rondeur.

Servir sur : viandes rouges (mouton),
légumes aux épices,
fromages a pates pressées.

Service : 16°C

Rendement maitrisé 1 y
(35 a42 hi/ha). 100% parcelles /= “n
sélectionnées et identifiées. ok gk
Sols calcaires, et calcaires L

lacustres alluvionnaires.

TARRAL BLANG

AOP LANGUEDOC

<
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80% grenache blanc,
10% marsanne, 10% carignan blanc

Parcelles d’altitude sur des
sols calcaires. Pressurage di-
rect, vinification en barrique.

Elevage : vinifié et élevé
en fOt neuf de 225I.
Profil : nez floral, empyreumatique.

Bouche fraiche et ronde,
onctueuse en finale

Servir sur : poissons rétis, coquilles
saint-jacques, fromages de brebis

Service : 10-12°C

LAYAL

AOP LANGUEDOC
MONTPEYROUX

50% grenache, 20% carignan,
20% syrah, 10% cinsault

Sélections de vieilles vignes de

coteaux calcaires, vinification
traditionnelle.

Elevage : en cuve 1 an.

Profil : belle robe rubis, nez de fruits
rouges. Une bouche souple,
fraiche, équilibrée.

Servir sur : viandes blanches,
rouges, fromages, tapas.

Service : 16°C



Rendement maitrisé

LARZAC TERRE D'ENGABEMENT Z:iiitee =2

Sols calcaires alluvionnaires.

Teras Wims

LE SALUT DE LA TERRE

AOP TERRASSES DU LARZAC

LE REGARD/VERS LAVENIR

Terre d’engagement d’hier et d’aujourd’hui, le” |
Larzac ne laisse pas les hommes indifféerents.
Siege des luttes des paysans, des altermon-
dialistes, il est aujourd’hui a l'origine de cette
appellation récente, défendue par de jeunes
vignerons talentueux et engagés, dont les
illustres* de Castelbarry.

& "SEUL CAVENH
s NN

60% syrah, 30% grenache, 60% syrah, 30% grenache,

10% mourvedre 10% mourvédre

Sélections de vieilles vignes Selections de vieilles vignes
de coteaux calcaires. de coteaux calcaires.

Elevage : en cuve béton Elevage : en cuve béton

Profil : robe encre, un nez floral, Profil : nez de fruits murs, de fraise,
violette, cassis, tapenade. Une bouche et de garrigue. Bouche ample,

ample, structurée et nerveuse. ronde et généreuse.

Servir sur : viandes rouges roties,

Servir sur : agneau, beeuf grillé.
fromages de brebis.

Fromages a pate persillée.

Service : 16-17°C Service : 15-16°C
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. notre Liﬁ'guedoc tout prés du Col du.Vent

LANGUEDOC D'ALTITUDE

COL DU VENT ROUGE

AOP LANGUEDOC

Carignan, grenache,
syrah, cinsault, mourvédre

Vendange a la fraiche, sur nos
parcelles d’altitude, vinifiée
cépage par cépage.

Elevage : en cuve béton

Profil : fruité et épicé.
Gouleyant et typé

Servir sur : viandes blanches,
rouges, fromages.

Service : 16°C

Rendement maitrisé (50 hi/ha)

100% parcelles sélectionnées :.::
et identifiées. Sols calcaires. !
Le Col du Vent marque la frontiére S

entre le Larzac et les coteaux.

COL DU VENT ROSE

AOP LANGUEDOC

Grencahe, cinsault,
syrah, mourvédre

Vendanges de nuit,
égouttage, pressurage
direct. Battonage sur lies.

Elevage : en cuve isotherme

Profil : pale, agrume, floral
et minéral. Nerveux et long

Servir sur : apéritif, grillades,
légumes grillés.

Service : 12°C

COL DU VENT BLANC

AOP LANGUEDOC

Grenache, marsanne,
vermentino

Vendanges de nuit.
Pressurage direct. Fermenta-
tion basse température.

Elevage : en cuve isotherme

Profil : variétal, floral, minéral.
Un vin aérien

Servir sur : spécialités

a bases de crustacés.

Seiches farcis, poissons grillés.

Service : 8-12°C



Saute-rocher, Sauta-Roc en occitan,

ST-GUILHEM-LE-DESERT, Edtiets

GRAND SITE DE FRANCE

SERVE NATURELLE

- TALENTS e AN ST | oSO AR | o oanm UL oot

-

« Saint-Guilhem-le-Désert,
un patrimoine culturel et naturel
protégée, un paysage emblématique,
Un haut lieu spirituel, un lieu de vie,
une gestion durable, un partenariat actif. »

La charte du Grand Site de France
a parlé pour nous.
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ghey T w4 F - 20% marselan, ‘ 80% cinsault, 20% grenache 100% grenache blanc
e ! - Ll o 20% cabernet-sauvignon
- - e L 35% merlot. 30% sgyrah Rosé obtenu par égouttage Vendange nocturne,
g i !'f_i! I W ' des jus sous gaz inerte pour pressurage direct, fermentation
. g Assemblage atypique @ préserver de Poxydation. basse température.
* "l - avec macération . .
'ﬁ:ﬁ pré-fermentaire. Elevage : cuve Elevage : cuve
- e I""..'l Elevage EE Profil : robe claire, fraicheur Profil : nez coco, exotique,
et intensité aromatique bouche tendue et grasse
Profil : robe violette intense. . L . .
Trés aromatique, poivron grillé, myrtille. S.erwr.sur A ap.erltlfs, Servir sur : mqules, sard.lnade,
Bouche souple dense, gourmande. pique-niques, grillades grillades estivales.
Service : 10-12°C Service : 10-12°C

Servir sur : grillades, salades,
fromage de brebis. I

8 Service : 14-16°C

PRESENTATION LICONE MONTPEYROUX LARZAC TERRE LANGUEDOC ST-GUILHEM-LE- LES COOPAINS LES AFFRANCHIS MOELLEUX LES BIBS RECONNAISSANCE
DESERT, GRAND ET ALCOOL ETHIQUE

SITE DE FRANCE
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LES VENTS D’ICI D’ENGAGEMENT D’ALTITUDE



- DES MONDES A-REFAIRE ! [ LES GOOPAINS

3 _- = - oublions un imstantTorigine (méme si elle est
%‘/ blen presénte -dans le ‘Verre): ‘Concentrons

nous sur le plaisir & faire dés- choses &n-
semblé" Pensons-a laudace et 1'adrénaline
pour« graviries montagnes ». Et saluons tout

Coopalns

COOPAINS ROUGE

VIN DE FRANCE

100% grenache rouge

Vendange a la fraiche, sur nos
parcelles d’altitude, vinifiée
cépage par cépage.

Elevage : en cuve
sous controle de température.

Profil : croquant, gourmand, convivial.
Un vin qui ne fatigue pas.

Servir sur : viandes blanches, plats
mijotés, grillades : un vin de copains.

Service : 16°C

I
I

Le vin social, convivial
et responsable
made in France.

COOPAINS ROSE

VIN DE FRANCE

100% grenache rouge

Vendanges de nuit,
égouttage, pressurage
direct. Battonage sur lies.

Elevage : en cuve
sous controle de température.

Profil : robe pale, une nez fruité, une
bouche fraiche et suave.

Servir sur : apéritifs,
pique-niques, grillades.

Service : 10-12°C

I

COOPAINS BLANG

VIN DE FRANCE

LT

i

T~

&

100% grenache blanc

Pressurage direct et
vinification basse température
pour ce blanc a partager
entre coopains.

Elevage : en cuve
sous contréle de température.

Profil : couleur jaune pale aux reflets
vert. Nez minéral et floral.

Servir sur : apéritifs
et grillades estivales.

Service : 10-12°C

I




LR DE RIEN EXCES ROSE A TETE REPOSEE

AOP LANGUEDOC AOP LANGUEDOC SANS SULFITE AJOUTE
AOP LANGUEDOC

€

- o
Indépendantes et espiégles, ces
cuvées, remplies de convictions,
expriment leur liberté, en toute Ié-
géreté.
>




De I'e Je partager un nt ensemble qui
a fait germer la vendange tar e chenin, a
la tradition séculaire de 'eau de vie de vin, un

A OP élégant atientera chez

L7, [cUrim

cale nous

ce succes dans notre
incité a les partager plu

MOELLEUX ET ALCOOL

VIGNUS

MOELLEUX

100% chenin

1 parcelle sélectionnée.
Vendanges tardives manuelles
réalisées fin octobre, sur baies
passerillées.

Elevage : Fit neuf

Profil : robe dorée; ardbmes mielés et
floraux. Bouche sucrée/acide.

Servir sur : apéritif, foie gras,
tarte au chocolat

Service : 9-11°C

La Nature est généreuse
quand on est prévenant
avec elle.

:

LA FINE

FINE DU LANGUEDOC

100% grenache blanc

Vin blanc non sulfité,

distillé dans un alambic
Charentais et élévé en

barrique durant 8 ans minimum.
Sans sulfites, sans filtration.

Elevage : 8 ans minimum en fat

Profil : belle robe or, au nez iodé,
de bois de sental, de tourbe,

de vanille et de tabac.

La bouche est grasse et longue.

Servir sur : sur gateaux et cafés.
Simplement aprés le repas avec ou sans
cigare. Allongé d’eau plate de source.

!

:

Service : 14°C ,



i Conditionnés a la propriété i
3 pour une maitrise totale de qualite. My
| Ty & * YL L

BIB COOPAINS

VIN DE FRANCE

BIB COL DU VENT

AOP LANGUEDOC

DES (GRANDS
MOMENTS DE PARTAGE

Simple a transporter, facile a partager,
retrouvez la subtilité des Languedoc
d’altitude et la convivialité des coopains.

DISPONIBLE 3L ET 5L

DISPONIBLE 5L ET 10L

Carignan, grenache,
syrah, cinsault, mourvedre

Vendange a la
fraiche, sur nos
parcelles d’altitude,
vinifiée cépage par
cépage.

élevage : en cuve béton
Profil : fruité et épicé.
Gouleyant et typé

Servir sur : viandes

blanches, rouges,
fromages.

Service : 16°C

Grencahe, cinsault,
syrah, mourvedre

Vendanges de nuit,
égouttage,
pressurage direct.
Batonnage sur lies.

elevage : en cuve
isotherme

Profil : pale, agrume,
floral et minéral.
Nerveux et long

Servir sur : apéritif,
grillades, légumes grillés.

Service : 12°C

Grenache, marsanne,
vermentino

Vendanges de nuit.
Pressurage direct.
Fermentation basse
température.

élevage : en cuve
isotherme

Profil : variétal, floral,
minéral.
Un vin aérien

Servir sur : spécialités
a bases de crustacés.

Seiches farcis,
poissons grillés.

Service : 8-12°C

100% grenache rouge

Vendange a la
fraiche, sur nos
parcelles d’altitude,
vinifiée cépage par
cépage.

Elevage : en cuve
sous controle
de température.

Profil : croquant,
gourmand, convivial. Un
vin qui ne fatigue pas.

Servir sur : viandes
blanches, plats mijotés,
grillades : un vin de
copains.

Service : 16°C

100% grenache rouge

Vendanges de nuit,
égouttage,
pressurage direct.
Batonnage sur lies.

Elevage : en cuve
sous controle
de température.

Profil : robe pale, une
nez fruité, une bouche

fraiche et suave.
Servir sur : apéritifs,
pique-niques, grillades.

Service : 10-12°C

100% grenache rouge

Pressurage direct et
vinification basse
température pour ce
blanc a partager
entre coopains.

Elevage : en cuve
sous controle
de température.

Profil : couleur jaune
péle aux reflets vert. Nez
minéral et floral.

Servir sur : apéritifs

et grillades estivales.

Service : 10-12°C




{ An impressive red with impast,
depth, breadth ond Strike,
0s well as 0 sense af place. Y/

Andrew JEFFORD - Decanter

Coup de Geur

du TOP 166 2616

\ Kb TROPHY CASTELBARRY
e ' *u 2014 - AOP LANGUEDOC
MONTPEYROUX

19,9
s { 80 vins au Top,

notre sélection de cru - 2618

D fort coractére (c'est son citd

« i hoy », note e jury), il présente de

13 belles aptitudes pour I gorde. ¥/

RECONNAISSANCE
ETHIQUE

Notre mémoire sociale

« Au cceur des vignes,
les Hommes se racontent...»

Nous avons réalisé un LIVRE
ETHNO-PHOTOGRAPHIQUE
sur notre histoire pour mieux
choisir notre avenir.

Déclinée en exposition itiné-
rante, elle voyage accompa-
gnée de nos vins et de nos
vignerons.

ALl CCE U.r

des VIZNES,

>

VIGNERONS
DEVELOPPEMENT

Nous sommes . DURABLE

« Vignerons en Ny ;I?
Développement %%um [N;f
Durable »

Mettre autant d'éthique que de vin
dans nos bouteilles est une évidence
pour nous. Labellisés Vignerons
en Développement Durable, nous
avons évalué notre démarche et le
chemin qu'il nous reste a parcourir
pour une meilleure vie sociale, en-
vironnementale et économique de
notre cave.

Nous cultivons de fagon raisonnée, en
Terra Vitis

80% de notre vignoble a obtenu
cette certification environne-
mentale. C’est un engagement
quotidien a respecter des
pratiques culturales saines, pour
la garantie d’'un vin sain.

-
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TERR IS

Pl A wls Ieem wlannte

CAVE DES VIGNERONS DE MONTPEYROUX

5 Place F. Villon,
34150 Montpeyroux - France

Tel : +33 (0)4 67 96 61 08
FAX: +33 (0)4 67 88 60 91
www.montpeyroux.org
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http://www.montpeyroux.org

