L’altitude, c’est elle qui fait la différence;
elle fait sortir notre Languedoc de la mélée.
Appellation mére qui s’étend sur la grande plaine
du midi, nous la cultivons sur les hauteurs

Appellation : AOC Languedoc.
Cépages : Grenache, Cinsault, syrah, Mourvedre.

Vignoble et vinification : Vendanges de nuit sur nos
parcelles d’altitude, le Col du Vent marque la
frontiere entre le Larzac et les coteaux. Sols
calcaires. Rendement maitrisé ~ 60 hl/ha.
Egouttage, pressurage direct, battonage sur lies,
élevage en cuve isotherme.

Profil : robe rose pale, nez agrumes, bouche florale
et minérale. Un vin nerveux et long en bouche.

Accords mets et vins : spécialités
méditerranéennes, grillades de viandes blanches,
légumes du soleil grillées.

Température de service : 12°C.

Libellé carte des vins : AOP Languedoc -
Col du Vent - Rosé - 2018 - 75cl - Castelbarry

Autre formats : existe en BIB 5L et 10L
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